"'”Millésimr:

La Carte
Entrees
® Pité en croiite de Foie gras, pulpe d_Artichaut truffée et Chutney 18.00
® Poitrine de Veau, Homard et Bisque 28.00
® Royale de Sandre, bouillon au Miso et Coquillages 18.00
® Foie gras, Poire Nashi et Coing 21.00
Poissons
® Saumon de riviere, bouillon Carottes et Curcuma 24.00
® Maigre de ligne, bouillon de Bonite acidulé 32.00
Viandes
® Dos de Biche au lard Colonnata et bouillon a ['Oignon 34.00
® Souris de Veau, Coco de Paimpol et jus a ['Ail noir 24.00

Ces prix s’entendent Service Compris



Fromages

® Fromage blanc 5.00

(Nature, Créme Fraiche, Sucre, Fines Herbes, Coulis de fruits rouges)

® Plateau de Fromages affinés par la fromagerie Porcheret 15.00
® Ecume d’Ami du Chambertin et mouillettes au pain d épices 7.00
Desserts
® Poire, espuma Chocolat et Créme glacée Feve Tonka 12.00
® Déclinaison Praliné 12.00
® Tarte Citron et Pomme, creme glacée Poire Gingembre 12.00

Ces prix s’entendent Service Compris



Menu a 33,00 Euros

(Menu a 37,00 Euros avec fromage)

Pidté en croiite de Foie gras, pulpe dArtichaut truffée et Chutney

Ou

Royale de Sandre, bouillon au Miso et Coquillages

Souris de Veau, Coco de Paimpol et jus a ['Ail noir
Ou

Saumon de riviere, bouillon Carottes et Curcuma
Ecume d_Ami du Chambertin et Mouillettes de pain d épices
Ou
Faisselle de Fromage Blanc

~~~ A~~~

Dessert au choix

Menu a 19,90 Euros
Entrée, Plat ou Plat, Dessert
Menu a 22,50 Euros

Entrée, Plat et Dessert

(Servi uniquement au déjeuner en semaine)

Tout changement dans les menus entrainera un supplément

A partir de 8 personnes, nous vous demandons de choisir le méme menu pour ensemble de la table



Menu a 55 Euros

Poitrine de Veau, Homard et Bisque
Ou
Foie gras, Poire Nashi et Coing
Dos de Biche au lard Colonnata et bouillon a [Oignon
Ou

Maigre de ligne, bouillon de Bonite acidulée

~A~~ A~~~

Plateau de Fromages affinés par la fromagerie Porcheret
Ou
Ecume d’Ami du Chambertin et Mouillettes de pain d épices

~A~~A~A~A~

Dessert au choix

Menu Tentation a 70 Euros
Décliné en 7 services

Servi pour [ensemble de la table

Pour les fétes de Noél, pensez a commander votre Foie Gras
20€ les 200 Grammes

Nous proposons aussi des plats a emporter



